am Mo, 7.4.2025 um 18 Uhr in der fischerie

Zu Gast bei Claudia Roden

Buch der]i;nd‘ismc“:hen Kiiche

Michael Baicul liest aus den kulturgeschichtlichen und
kulinarischen Gustostiickerln von Samarkand bis New York.

Margot Fischer, die das Buch iibersetzt hat,
bringt mit tatkriftiger Unterstiitzung
der Kiiche der fischerie Gelesenes
auf den Tisch.
Regina und das fischerie-Team werden sie
dabei mit erlesenen Getrinken begleiten.
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Literarisches Menii - Die jiidische Kiiche
Mo 7.4.25 18:00 in der fischerie
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Gedeck

Matzen, Génseschmalz, Kokos-Dattel-Limetten-Chutney

Aperitiv-Empfehlung: Sparkling-Granatsirup
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Sederteller

Karpas: Griines und Salzwasser
Maror: Rote Riibe und Kren

Betza: Hamine Ei

Zeroa: Lammwiirfel auf Spiel
Haroset: Italienischer Friichteeinkoch

Weinempfehlung: Cremant
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Gefilte Fisch

Gefilte Fisch mit rosa Riibchen

Weinempfehlung: Chablis
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Goldene Joich

Goldene Joich mit Knejdlach

Weinempfehlung: Macon Fuisse
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Dafina mit Kora

Marokkanische Dafina mit Kora: Kichererbseneintopf mit
Rindsfaschiertem

Weinempfehlung: Vin de pays rouge
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Orangenkuchen

Sephardischer Orangenkuchen

Digestiv-Empfehlung: Cognac
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Preis fiir 5 Gang Menii exklusive Getrianke €53,-
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